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Komission tiedote: 

 

- Euroopan komission tiedote 2016/C278/01. Elintarviketurvallisuuden hallintajärjestelmien, 

joihin kuuluu tukiohjelmat ja HACCP-periaatteisiin perustuvat menettelyt, täytäntöönpanosta 

sekä täytäntöönpanoon tietyissä elintarvikeyrityksissä sovellettavista 

helpotuksista/joustavuudesta. http://eurlex.europa.eu/legal-

content/FI/TXT/PDF/?uri=OJ:C:2016:278:FULL&from=FI  
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Varmista Ruokaviraston ohjeiden ajantasaisuus, ohjeita päivitetään vastaamaan uudistettua 

lainsäädäntöä. 
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2017 
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Ruokaviraston ohje 1746, 2020 
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10. TSE-toimenpiteet laitoksissa. Ruokaviraston ohje 5690, 2020 
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12. Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteinen valvonta. Eviran ohje 16043/1, 2015 
 

13. Elintarvikehuoneiston riskiperusteinen valvonta. Eviran ohje 16044/1, 2015 

 

14. Elintarvikehuoneiston ja kontaktimateriaalitoiminnan riskiluokitus ja elintarvikelainsäädännön 

mukaisen valvontatarpeen määrittäminen. Ruokaviraston ohje 10503/4, 2020 

 

15. Elintarvikevalvontatietojen Oiva-julkistamisjärjestelmä. Eviran ohje 10504/1, 2016 

 

16. Vaatimukset USA:n vientihyväksytyille liha-alan laitoksille – ohje toimijoille ja valvojille. 
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17. USA:n vientiin hyväksyttyjen liha-alan laitosten viranomaisvalvonta – ohje valvojille. 
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