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Komission tiedote:

Euroopan komission tiedote 2016/C278/01. Elintarviketurvallisuuden hallintajarjestelmien,
joihin kuuluu tukiohjelmat ja HACCP-periaatteisiin perustuvat menettelyt, taytdntéénpanosta
seké taytantoonpanoon tietyissé elintarvikeyrityksissa sovellettavista
helpotuksista/joustavuudesta. http://eurlex.europa.eu/legal-
content/FI/TXT/PDF/?uri=0J:C:2016:278:FULL &from=FI
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Varmista Ruokaviraston ohjeiden ajantasaisuus, ohjeita paivitetaan vastaamaan uudistettua
lainsdadantoa.
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Nautojen puhtauden valvonta teurastamossa. Ruokaviraston ohje 5735, 2020
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Ohje lihan arvostelusta lihantarkastuksen yhteydessé. Eviran ohje 16002/2, 2013

Lihan arvostelu ja toimenpiteet siipikarjan lihantarkastuksen yhteydessa. Eviran ohje 16032/1,
2017
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Ruokaviraston ohje 1746, 2020
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10. TSE-toimenpiteet laitoksissa. Ruokaviraston ohje 5690, 2020
11. Laitoksen hyvaksyminen. Eviran ohje 16033/3, 2015
12. Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteinen valvonta. Eviran ohje 16043/1, 2015

13. Elintarvikehuoneiston riskiperusteinen valvonta. Eviran ohje 16044/1, 2015

14. Elintarvikehuoneiston ja kontaktimateriaalitoiminnan riskiluokitus ja elintarvikelainsdadannon
mukaisen valvontatarpeen maarittdminen. Ruokaviraston ohje 10503/4, 2020

15. Elintarvikevalvontatietojen Oiva-julkistamisjérjestelma. Eviran ohje 10504/1, 2016

16. Vaatimukset USA:n vientihyvéksytyille liha-alan laitoksille — ohje toimijoille ja valvojille.
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